PROFIL AROMATIQUE
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INFORMATIONS PRODUIT

« Orge frangaise, bretonne et biologique

+ Double distillation pot stills

+ Assemblage de whiskies vieillis en flts de Chouchenn et en fOts de chéne breton
* Non filtré & froid — Couleur naturelle

« Edition limitée a 2500 bouteilles

NOTES DE DEGUSTATION
Couleur : Doré avec des reflets ambrés.

Nez : Exubérant | Intensité du miel (plutdt sur la cire en attaque). Arbmes de creme a la vanille puis quelques notes de végétal
(romarin, chéne)

Bouche : Douce et fraiche | véritable bonbon au miel, 1égére fraicheur mentholée, belle structure avec des ardmes de chauffe de
fat (vanille, girofle)

Finale : Tres longue | arbme de cire d’'abeille, de vanille et une Iégére pointe de poivre

LE SAVIEZ-VOUS ?

Cette nouvelle édition d’Armorik assume pleinement ses racines bretonnes et vous offre un voyage des plus celtes ! Vieilli en fits de
chouchenn et de chéne breton, découvrez un profil aromatique intense et gourmand.
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