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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

LIQUEUR
DE TERROIR AUTHENTIQUE

LIQUEUR DE FRAISE DE PLOUGASTEL

Bio | 50cl | 22%

INFORMATIONS PRODUIT

» Les fraises de Plougastel sont macérées dans I'alcool puis pressées dans un pressoir traditionnel en bois
» Cette technique de fabrication authentique permet d’extraire le go(t inimitable de la fraise de Plougastel
» Couleur naturelle, sans ardmes artificiels

» Certifiée en Agriculture Biologique

CONSEILS DE DEGUSTATION

» La Liqueur de fraise de Plougastel, si riche en go(t, est a déguster seule ou en kir : kir traditionnel,
accompagnée d’'un vin blanc, ou bien en kir breton, frais et pétillant, accompagnée de cidre breton.

» Rafraichissante en long drink avec une eau gazeuse.

+ Etonnante en nappage ou coulis pour des desserts gourmands.

LE SAVIEZ-VOUS ?

Elaborée a Lannion, notre liqueur de fraise de Plougastel est I'alliance d’un produit typique de la Bretagne, reconnu pour ses
qualités gustatives indéniables, et d’'un savoir-faire centenaire en matiére de liqueurs de fruits.
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