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INFORMATIONS PRODUIT

» Orge francaise et malt écossais tourbé
* Double distillation pot stills

» Vieilissement du distillat Armorik en f(ts de bourbon puis assemblage avec des single malts fortement tourbés

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : Or pale.

Nez : Expressif | Notes péatissieres, tourbe élégante, notes de fruits frais (péche, poire).
Bouche : Douce et ronde | Equilibre de notes de fruits, de feu de bois et quelques épices.

Finale : Persistante | Longueur de notes fumées et finement poivrées.

LE SAVIEZ-VOUS ?

Roc’h Du... la version Iégérement tourbée d'Armorik !

Roc’h Du, « Roche noir » en breton, a tout du fruité d’Armorik Edition Originale, sublimé par de délicates notes de tourbe.
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