
LE SAVIEZ-VOUS ?

Aussi surprenant qu’un zèbre en Bretagne, voici le gin breton indompté : Dizoñv. Gin artisanal distillé par la distillerie 

Warenghem, il se veut une synthèse des deux facettes de la Bretagne : la terre et la mer ; l’armor et l’argoat.

Son assemblage avec de l’eau de vie de cidre lui procure un profil aromatique unique et résolument breton ! 

CONSEILS DE DÉGUSTATION

• Pur ou en long drink en tonic ou en cocktail

DIZONV

Gin de Bretagne 

Bio | 70cl | 40%

INFORMATIONS PRODUIT

• Issu de la distillation de 9 botaniques dont : genièvre, coriandre, cardamome et reine des prés  

• L’assemblage comprend de l’eau de vie de cidre créant un équilibre de saveurs fruitées et florales 

• Certifié en Agriculture Biologique 

 

 

NOTES DE DÉGUSTATION

Nez : Aromatique | Dominante de pamplemousse et cardamome, puis notes végétales (herbe coupée) et 

florales (iris) apportées par la genièvre. Fond de verre porté sur la terre et l’épice (cannelle et racine d’iris). 

 

Bouche : Douce et fraîche | Notes de citron et pomme fraîche, réglisse et menthe. 

Finale : Végétale | Melon vert et légèrement saline. 
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