
CRÈME DE CASSIS DE LANNION

50cl | 16% 

INFORMATIONS PRODUIT

• Les baies de cassis sont macérées dans de l’alcool puis pressées dans un pressoir traditionnel en bois

• Après ajout d’alcool et de sirop, la crème de cassis de Lannion est prête à être consommée

• Couleur naturelle, sans arômes artificiels 

LE SAVIEZ-VOUS ?

Produit historique de la distillerie issu d’un savoir-faire local, notre crème de cassis est fabriquée à Lannion dans la plus 

grande tradition depuis plus d’un siècle. Un goût inimitable avec tous les arômes du cassis dans votre verre !

CONSEILS DE DÉGUSTATION

• Cette savoureuse crème de cassis, élaborée à partir de baies de cassis soigneusement sélectionnées, dévoile 

tous ses arômes en kir traditionnel, accompagnée d’un vin blanc, ou en kir breton, frais et pétillant, 

accompagnée de cidre breton.

• Rafraichissante en long drink avec une eau gazeuse. 
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