GILLES LEIZOUR

POMMEAU DE BRETAGNE AOC - KER

Appellation d’Origine Contrélée, 17%, 70 cl
Pommeau avec une grande profondeur d’arome et de goUt
Elaboré a la distillerie de Lannion

POMMEAU DE BRETAGNE AOC — KER est un assemblage d’'un molt de
pommes fraichement pressées et d’eau-de-vie de cidre de Bretagne AOC.
Fruit d'une longue tradition artisanale, ce pommeau est élaboré
entierement a la distillerie, avec des pommes issues de vergers proches.

CONSEILS DE DEGUSTATION

Le Ker Pommeau de Bretagne est un apéritif breton
traditionnel : sa finesse et |'origine naturelle de chacun de
ses composants en font un apéritif au goQt du jour.

Il se caractérise par I'homogénéité et la richesse des
aromes et de son go(t.
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Accompagnements mets et pommeau : étonnant avec un §RETAGNE |

\ PPELLATION D'ORIGINE
CONTROLEE

foie gras et une viande blanche ; gourmand en dessert avec
un gateau au chocolat ou une tarte aux pommes.




